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Fiche d'exercicesObjectif : réviser la compréhension, le vocabulaire et la grammaire du dossier.

1. Compréhension

• La bouillabaisse est associée à : [ ] la Provence  [ ] l'Alsace  [ ] la Bretagne

• La flammenküche est associée à : [ ] le Pays basque  [ ] l'Alsace  [ ] la Bourgogne

• Les crêpes de blé noir sont associées à : [ ] la Bretagne  [ ] Lyon  [ ] la Provence

2. Vocabulaire

Classe les mots dans la bonne colonne : émincer, du beurre, croustillant, mijoter, de la crème,
parfumé, des oignons, faire gratiner.
Ingrédients Gestes Sensations

3. Grammaire

• Il faut ___ ail et ___ herbes.

• Ajoutez une pincée ___ sel.

• La pâte est garnie ___ crème.

• Servez avec ___ légumes de saison.

4. Production courte

Présente une spécialité en quatre phrases :

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________
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CorrigéVérifie tes réponses puis reprends les points qui te semblent encore fragiles.

• Provence ; Alsace ; Bretagne.

• Ingrédients : du beurre, de la crème, des oignons. Gestes : émincer, mijoter, faire gratiner.
Sensations : croustillant, parfumé.

• de l', des ; de ; de ; des.
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